
洋食惣菜・レストラン

オブリガッツィオーニ

洋食惣菜・レストラン



per il PranzoMenu Bevande 

Aランチ

Bランチ

Cランチ

気まぐれランチ

¥1600 (¥1760)

¥1800 (¥1980)

¥2200 (¥2420)

¥3500 (¥3850)

ブレンドコーヒー（ホット／アイス）

シングルオリジンコーヒー（ホット／アイス）
※値段は豆の価格によって変動いたします。

カフェラテ／カプチーノ（ホット／アイス）

紅茶（ホット／アイス）

ルイボスティー（ホット／アイス）

ハーブティー（ホット／アイス）

+¥50~¥100

+¥100

+¥100

ランチをお召し上がりにならない場合は、
ブレンド¥500～、紅茶 ¥500～ご提供させていただきます。

前菜 パスタ リゾット フォカッチャ+ +or

前菜 パスタ リゾット フォカッチャ+ +or コーヒー 紅茶+ or

前菜 パスタ リゾット フォカッチャ+ +or ドルチェ盛り合わせ+ コーヒー 紅茶+ or

前菜 パスタ リゾット フォカッチャ+ +or メイン料理+

ランチドリンク

Menu del Pranzo

ランチメニュー

上記とご一緒に

デリカメニューもご注文いただけます。

※(　)内は税込です



¥1260 (¥1386)
¥2310 (¥2541)

¥1890 (¥2079)
¥3570 (¥3927)

¥1030 (¥1133)

¥820 (¥902)

¥840 (¥924)

¥680 (¥748)

¥940 (¥1034)
¥1640 (¥1804)

¥1450 (¥1595)

¥1370 (¥1507)

¥550 (¥605)

¥550 (¥605)

シェフの気まぐれ前菜の盛り合わせ3種

シェフの気まぐれ前菜の盛り合わせ5種

ライチとヨーグルトのムースを詰めたトマトのファルス

本日の前菜

自家製玉ねぎドレッシングのサラダ

鶏レバーの滑らかムース～季節のコンフィチュール添え

本日の鮮魚のカルバッチョ

本日のチーズ盛り合わせ

パルマ産生ハムと青菜のサラダ仕立て

本日のゼッポレ

リゾットアランチーニ

つくばを代表する味麗豚（みらいとん）の粗挽き肉を使用
し、3種類のハーブ、マッシュルーム、キャベツ、白ワインと
オレンジの果汁と皮などをすりおろし練り込みサルシッ
チャを作り餃子の皮で包みました。ソースは添えますが、
タレやソースを付けなくても美味しいをモットーにしっかり
と豚の旨味が味わえるのが特徴です。

サルシッチャ餃子

1人前

2人前

1人前

2人前

ハーフ
1人前

Antipasto

前菜

¥550 (¥605)
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※(　)内は税込です

本日
作りたて！！



本日のパスタ　※スタッフにお尋ねください。

本日のリゾット　※スタッフにお尋ねください。

クワトロフォルマッジョの焼きリゾットとフォアグラのポワレ
赤ワインとバルサミコのソース

¥1300~ (¥1430~)

¥1500~ (¥1650~)

¥3500 (¥3850)

ふわふわカルボナーラ

魚介をふんだんに使用した
ペスカトーレ

フォン・ド・ヴォーで煮込んだ
和牛ホホ肉のジェノヴェーゼ
自家製タリアテッレ　
～黒トリュフの芳香

三種の出汁を使用した
シーフードパエリア　サフラン風味
※二人前からご提供致します。

Primo Piatto

パスタ・リゾット

白トリュフ香る

¥2920 (¥3212)
¥2000 (¥2200)

¥2520 (¥2772)

¥1680 (¥1848)

※(　)内は税込です



和牛の中でも0.1％の希少種土佐赤うし和種のリプロースのステーキ

和牛の中でも0.1％の希少種土佐赤うし和種のサーロインステーキ

丸々一本魚のアクアパッツァ

丸々一本魚のハープロースト

¥9400 (¥10340)

¥9400 (¥10340)

¥2700~ (¥2970~)

¥2700~ (¥2970~)

本日の白身魚のムニエルとホタテ、
有頭海老のソテー
～オマール海老香るナンチュアソース

和牛のローストビーフ200g

豚肩ロースのタリアータ
～フレッシュトマトのケッカソース

和牛の中でも0.1％の希少種
土佐赤うし和種の内もものロティ

～自家製フォン・ド・ヴォーのジュ・ド・プッフ

Secondo Piatto

メイン料理

¥2310 (¥2511)

¥2840 (¥3124)
¥3200 (¥3520)

¥3680 (¥4048)

※(　)内は税込です



土佐赤うしのコース

 

シェフにおまかせコース

スペシャリティコース

¥5250 (¥5775)

¥14000 (¥15400)

内もも肉のロティ

リブロースのステーキ

サーロインのステーキ

 ¥7000 (¥7700)
¥12000 (¥13200)
¥12000 (¥13200)

アニバーサリーコース ¥5300 (¥5830)

前菜 パスタ

お口直し

+突き出し +

+ ドルチェ+

カフェ+ プティフール+

+メイン料理

前菜 パスタ お口直し+突き出し + + ドルチェ+ カフェ+

プティフール+

+メイン料理

前菜 パスタ お口直し+突き出し + + ドルチェ+ カフェ+

プティフール+

+メイン料理

前菜盛り合わせ パスタ お口直し+サラダ + +

ドルチェ３段プレート盛り合わせ

+

カフェ++

メイン料理

1人前

Menu della Cena

ディナーコース

Menu della Festa

パーティーコース

美味しいイタリアンで素敵な時間を楽しい仲間と！

ディナーコース、パーティーコース共に要予約。

アレルギーや苦手な食材がある方は予約時にお伝え下さい。

5%のサービス料を頂戴致します。

下の３種類からお好きなメインをお選びください。

オマール海老等の高級食材をふんだんに使用した特別なコースです。

お取り分け用のコースです。2 名様からご注文頂けます。

※(　)内は税込です



本日のコーヒー（シングルオリジン）
※値段は豆の価格によって変動いたします。

プレンドコーヒー

カフェラテ

カプチーノ

カフェオレ

季節の紅茶
※値段は茶葉によって変動いたします。

ルイボスティー

ハーブティー

山梨県岩崎醸造さんのコンコードジュース

山梨県岩崎醸造さんのシャルドネジュース

生絞りジュース

ソフトドリンク

Menu Bevande

ドリンク

本日のコーヒー
（シングルオリジン）

こちらよりお選びください
オレンジ／コーラ／ジンジャーエール／サイダー／カルビス／ウーロン茶

こちらよりお選びください
柚子／キウイ／梅／苺／レモン／もも／葡萄／みかん
※+¥50 でアルコール入りにもできます。

※(　)内は税込です

¥530～(¥583～)

¥420 (¥462)

¥600 (¥660)

¥600 (¥660)

¥550 (¥605)

¥530～(¥583～)

¥500 (¥550)

¥580 (¥638)

¥600 (¥660)

¥600 (¥660)

¥550 (¥605)

¥550 (¥605)



洋食惣菜・レストラン

オブリガッツィオーニ

洋食惣菜・レストラン


